


Vlychdzime z vlastnich, ptivodnich receptur, ktere duslednée
dodrzujeme a zaroven neustale hledame nove, originalni cesty.
Spojujeme tradici s modernosti, inovativnosti a schopnosti prekvapit.

Jsme zodpovédny a stabilni partner, na kterého se da dlouhodobé
spolehnout v kRvalité, ve spolupraci i v dodrzovani zavazRa.

Rodinny charakter je prirozenou soucasti nasi DNA. Prindsi nadseni, energii,
lidskost a respekt k tradicim, na kterych stavime i pri dalsim rozvoji.

Kvalita pro nds znamend cerstve suroviny, prisnou hygienu a overenée

vyrobni postupy. Preciznost a duslednost jsou pritomny v Razdem

Rroku vyroby.
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Verime, ze kazdy dobry ndpad ma reseni.
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To, co se da vymyslet, dokdzeme take vytvorit
a presne takto pristupujeme k nasi praci
kazdy den.



Drobné kiehké pecivo z listoveho tésta, stédre plnéné jemné
pdlivou kRlobdsovou ndplni. Kfupavost peciva znasobuje
posyp ze strouhaného syra s petrzelovou nati.

Slané krupave pecivo z jemnéeho
listoveho testa,
stedre plnené sunkou.

B P %0 O OO0 % @ P %0 0 IO &%
309 -18°C - 185°C 16 min v 42 kg 279 -18°C - 185°C 16 min v 4.2 kg
Alergeny:1,3,7 Alergeny: 1,3,6,7,9
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Slané kiupaveé pecivo z jemnéeho listoveho tésta, stédre plnéne

plnéné origindlni smesi zeleniny s nadechem Stredomori, Rrémovym syrem. Kfupavost peciva zndsobuje posyp
do ktere jsme pridali voriave oregano. ze strouhaného syra.
@ P %0 O] IO & P @ I 0 0§ Q0 % P
24g -18C = 185°C  16min. v  42kg 27g  -18C = 185C 16min. v  42kg
Alergeny:1,7,9 Alergeny: 1, 3,7

Pripravte se na chut, kterd vas dostane uz na prvni sousto — mini kureci se sweet
chilli. Minitky spojuji stavnate kureci maso, jemne pikantni sweet chilli omacku
a restovane cibulRy s voriavym porkem. Vise doplriuje specialni smés koreni, diky
ktere vznika nezaménitelny snack plny chuti.

Nejoblibenegjsi krupave
MinitRy z jemného testa, plnéne origindlnimi

@ 3 O O OO &

329 -18'C < 185°C 16 min v 42kg

sladkymi i slanymi ndplnemi.

Oblibena svacinka pro kazdeho, pro déti i dospéle
Alergeny: 1,7,9,10, 11

MINITKY



Minit Spenatoveé

Drobné krupaveé pecivo z kiehkeho listoveho tésta.
Bohaté plnené kombinaci zeleného spendtu
a slaneho syru Niva, posypané strouhanym syrem.

@ P %O O OO %

2649 -18°C = 185C 16min. v  42kg

Alergeny:1,3,7

Minit croissant s maslem

Krupavy croissant s maslem
podle francouzskeé receptury.

w P %0 O OO % P

30g -18C = 185°C  16min. v 42kg

Alergeny: 1, 3,6,7

' 28%
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Minit hot-dog

Drobné kiupave pecivo z jemneho listového testa,
do kterého jsme uRryli Stavnaty kousek pdrku ve spojeni
s lahodnym kecupem. Klasika v mini tvaru pro kazdeho.

B 0 O DO %

30g -18°C - 185°C 16min. v  42kg

Alergeny: 1,7

Minit croissant nugatovy

Krehky croissant, bohate plneny sladkym nugdtovym Rréemem
z pravych liskovych orisku pro Rrémove zakousnuti.

W P %O O DO %

30g -18C - 185°C 16min. v 42kg

Alergeny: 1,3,7. 8

Minit rollo - skoficoveé

Voriavé rolované pecivo z kfehkého listoveho tésta,
s naplni ukrytou mezi platky testa. Skoricova napln
dodava pecivu neopakovatelnou chut a vini.

@ 9 20 O CO %

309 -18°C = 185°C 16min. v 42kg

Alergeny:1,3,7
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Minit vanilkove

Drobne jemné pecivo z listoveho testa,
plnene pravym sladkym vanilkovym krémem.

@ P O O DO %

359 -18°C - 185°C 16min. v  42kg

Alergeny: 1,7
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Minit slany karamel

Jemné mini pecivo z Riehkeho listoveho testa uRkryva
neobycejnou napln: slany karamel. Pridani soli do sladkeho
karamelu dokonale zvyraznuje jeho chut a jemné potlacuje
sladkost, vysledkem cehoz je dokonaly gurmdnsRy zazitek.

@ P O Ol OO %

28¢g -18°C = 185°C 16min. v 42kg

Alergeny: 1,7
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Minit hruskove

Krupave mini pecivo z listoveho tésta s osvezujici hruskovou

naplni je idedlni volbou pro rychlou sladkou pauzu nebo jako

maly gurmansRy zdzitek béhem dne.

@ P RO O] DO %

329 -18°C = 185°C 16min. v 42kg

Alergeny: 1,7

Minit malinové

Drobné krupave pecivo z jemneho listoveho tésta
s bohatou svezi malinovou naplni,
plnou prirodnich antioxidantti.

W P RO O] DO %

30g . -18iC = 185°C 16min. v 42kg

Alergeny: 1,7




Minit tvarohove

Drobné kiupave pecivo z jemneho listového testa,
plnene kremove sladkou tvarohovou ndplni.
Oblibena chut pro kazdéeho, pro deti i dospéleé.

B P %0 O OO %

309 -18°C = 185°C 16min. v 42kg

Alergeny:1,3,7
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Minit jahodove Minit mascarpone-visen
Stavnatd, osvézujici ovocnd napln s oblibenou prichuti Drobné krehkeé pecivo z listoveho tésta,
Jjahod plnénd do krehkého listoveho tésta minitek. ktere v sobé skryvd bohatou a neodolatelnou
Jahody jsou plné chuti, sladkosti a vitamind. kombinaci svézi Rremove chuti syra mascarpone

Jahodove minitky Vam prinesou opravdovy chutovy zazitek. a Ryselych visni.

B I RO O OO % & 9 *0 O OO %

359 -18°C = 185°C 16min. v 42kg 33g -18°C = 185°C 16min. v 42kg

Alergeny: 1,7 Alergeny:1,3,7
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Minit merunkoveé Minit ¢okoladové
Drobneé kiupavé pecivo z kiehkého listoveho tésta, Drobné kiupave pecivo z jemnéeho listoveho tésta s bohatou
s bohatym obsahem svézi ovocné merurikove ndplne. kakaovou naplni pro vsechny milovniky cokoldadovych chuti.

W P %0 O OO % w P O O OO %

279 -18°C = 185°C 16min. v 42kg 30g -18°C = 185°C 16min. v 42kg

Alergeny: 1,7 Alergeny:1,6,7
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Sunka-syr Syr-jalapeno
Kiupave pecivo z jemneho listoveho testa, s vydatnou Sland tycinka syr-jalaperio spojuje kiupavé listové tésto
sunkove-syrovou ndplni z kvalitni sunRky a syra eidam. s lahodnou syrovou ndplni doplnénou o jemné pikantni jalaperfio
Posyp ze strouhaného syra doddvd pecivu papricky. Harmonickd kombinace chuti vytvdri atraktivni slany
charakteristickou kiupavost.

snack s vyraznym chutovym profilem.

w P O 0O OO %

w O O 0 OO & P
100g -18°C = 175°C 23min. v 25 85g -18°C - 175C  23min. v 30
Alergeny: 1,7, 8

Alergeny: 1,3,7
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Roller s parkem

S kurecim masem
Slana delikatesa, spojeni kiupaveho listového testa

Oblibené pecivo z krehkeho listoveho testa,
s drubezim parkem a lahodnou horcicovou omackou.

plnene smesi z kureciho masa, které zasyti kazdeho hladose.

B RO O OO % @ P %O O 0O %

110 g -18°C - 175:C ¥223 min, v 25
Alergeny: 1, 6,7 10

Alergeny: 1,7,9,10,11
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Tasticka se Spenatem a syrem

Jemneé slané pecivo z listového cesta ve Ctvercovem tvaru
s lahodnou naplni ze Spendtu a syra. Povrch je jemné posypany
syrem. Harmonicka kombinace krehkeho tésta a vyrazne slanée
naplne vytvari atraktivni produkt vhodny pro rychlé obcerstveni.

VyrobRy se tési stdle vetsi oblibe, zejméena pro sve
kvalitni zpracovadni a nove zajimave chuté v lakavych
tvarech. ,Snack to go*znamend pochoutka MINIT

P %0 O OO % P
vzdy pripravena utisit Vas hlad.

100g -18C = 175°C 23 min v 30

Alergény:1,3,7

XXL



Krupave pecivo z kiehkéeho listového testa ukryva bohatou Typicky ctvercovy tvar kfupaveho peciva z jemnéeho listového testa
Jjablecno-skoricovou ndpln s kousRy pravych jablek s vydatnou porci ndplné. Bohatad tvarohové-merurikovad napln plnend
a hrejivou skorici. ve Ctyrech radach v kombinaci s Riupavym pecivem je zdarukou,
Ze po téeto kombinaci nesdhnete pouze jednou.

@ %0 O OO %
1?9 -18°'C = 175'C  23min. v 25 ﬁ @Q 0 O 90O % @

100g -18°C - 175°C 23 min v 30

Alergeny: 1,7
Alergeny: 1,3,7

Krehke pecivo z jemného listoveho tésta Stavnaté pecivo z kiehkého listoveho tésta se svézi ndplni,
s kvalitni kakaovou ndplni. Jeho bohatou cokolddovou kterd je lahodnou kombinaci krémove chuti syra mascarpone
chut si vychutndte uz pri prvnim soustu. a pravych malin.

@ 9 %0 O OO % & P 2O Oj OO &%

110g -18C = 175C 23min. v 25 110g -18°C T 175°C 23 min. v 25

Alergeny: 1,6,7 Alergeny:1,3,7

Krupavy croissant z masloveho tésta podle
origindlni francouzské receptury, kRterému mdslo
doddva typickou vuni a lahodnou chut.

B P kO O OO %

709 -18°C = 175°C 23 min v 30

Alergeny: 1,7

Krupavy croissant podle origindlni francouzské receptury,
plnény chutnym nugatovym krémem z liskovych orechti
a posypany krupavymi kakaovymi viockami.

@ P %O 0O 0O %

80¢g -18°C = 175°C 23 min v 30

Alergeny: 1,3,7,8

Zavinute krehkeé listoveé testo s bohatou ndplni.
V tomto pripade jsme pecivo naplnili skoricovou naplni,
ktera ma korenené nasladlou chut a charakteristickou vuni.

@ 9 %0 O 0O %

100g -18°C = 175°C 23 min v 25

Alergeny: 1,7

Krehke listove testo ve tvaru sneka, potrené chutnou
pudingovou naplni a posypané hrozinkami.
Tip na svacinu pro kazdeho mlsouna.

@ OOl oO %

1001gf = -18iC. = 175°C 23 min v 30

Alergeny: 1,7
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Muffin ovocny s

iy M o, SR e Pagac syrovy

Stavnate drobne pecivo z jemnéeho vanilkoveho piskotového

testa, jehoz sladkou chut doplriuji svezi Cerny a Cerveny rybiz.
Neodolatelné spojeni vanilkového tésta a praveho ovoce.

Oblibeny pagdc z listového testa se syrovym posypem,
kterd po upeceni ziska krasnou zlatohnedou barvu
a dodda pecivu tzasnou chut, vuni a kiupavost.

B P %O 0O OO %

110g -18°C 120 min = = 12

w P O Ol OO %

859 -18°C = 175°C 23 min v 25

Alergeny:1,3,7

Alergeny: 1,7

PAGACE

Muffin cokoladovy s
Nadychane drobné pecivo z kakaovo-cokolddoveho piskotoveho tésta Paaaé skvarkovy
s kousRy prave belgické cokolady. Skutecné cokoladove opojeni. g y

Tradicni pagdc z listoveho testa s vysokym podilem
Rrupavych veprovych skvarku. Receptura nasich babicek.
W O %0 0§ 0O % @

110g -18°'C 120 min = 12

Alergeny:1,3,6,7

w P O O OO %

859 -18°C = 1751 28I min S 25

Alergeny:1,3,7

Muffin mrkvovy #*

Stavnaté nadychané drobné pecivo z vanilkoveho tésta
s pridavkem sladoucke strouhané mrkve. Dyriova seminka
v netradicni kombinaci s drobenkou z krystaloveho cukru mu
doddvaji prijemnou olejnate-sladkou chut

Oblibenée tradicni pagace z listového testa
@ P %0 0 OO & o .
P e e L e v riznych prichutich. Jsou oblibené pro svou
Jjemnou strukturu, nadychany vzhled a chut;
kde se snoubi tradice s kvalitnim zpracovdnim testa.

Alergeny:1,3,7
* pouze na rozmraz




Sunkovo-zampionova pizza

Trojuhelnikova pizza z klasickeho Rynuteho testa
s rajcatovou omdckou, stédre posypana lahodnou sunkou,
oblibenymi zampiony a klasickym syrem eidam.

w P O O 0O %

140g -18°C 30min. 185C 4 min. v 12

Alergeny: 1,7

Pizza bacon

Trojuhelnirova pizza z klasickeho Rynuteho testa s jemnou
smetanovou omackou, strouhanym syrem a oravskou slaninou.
Dochucena cCerstvou cibuli a kousky cervenée papriky.

w P O O o0 %

140g -18°C 30min. 185C 4 min. v 12

Alergeny:1,7,9 . _,* -
&
. W

';r .

Pinsa snack smetana-slanina

Pinsa z Rynutého testa s krémovym zdkladem vyrobenym
ze smetany a ovciho syra, slaniny a syra Gouda,
posypand pazitkou.

w P kO O OO %

120g -18°C = 200°C 8 min. v 24

Alergeny: 1,7

Pizza s klobasou

Trojuhelnikova pizza z klasického kRynutéeho testa
s rgjcatovou omdckou, stédre posypana kolecky
klobdsky a syrem eidam.

B P kO O] OO %

140g -18°C 30min 185C 4 min v 12

Alergeny: 1,7

Pinsa snack Sunka-syr-kukurice

Snack syr-sunka-RuRurice je chutna pinsa bageta, ktera spojuje
sladkou Rukurici, lahodnou sunku a rozplyvajici se eidam
s vyraznou rajcatovou omackou ochucenou oreganem.
Idedlni zpusob, jak si doprdt prestavku plnou energie.

@ O O OO %

L20IgMR-18IC = 200°C 8 min v 24

Alergeny: 1,7




Kvaskovy Delikates Premium Kvaskovy chléb slovensky

Bily psenicny kvaskovy chleb, vyrobeny podle tradicni receptury Oblibeny psenicno-zitny chléeb s prirodnim kvaskem,
s pfirodnim kRvdskem. S kiupavou zlatozlutou Rurkou, jemné vlacnou ve kterém 20 % mouRy tvori prave zitnd mouka.
stridkou a uzasnou pravou chlebovou chuti a vani. Jedinecnou chut mu dodava specialni smes koreni.

® P 0 0l GO % @ C IR TR JON =1 I =(OR I
408g -18°'C 180min. 190°'C 8 min. v 20 408g -18°C 180 min. 190°C 8 min. v 30

leldenvat Alergeny: 1

Kvaskovy pastyrsky chléb Kvaskovy babiééin chléb
Nadychany, vlacny a chutove vyvazeny chléb pro vsechny Zdkladem testa obohaceneho o kmin
vase smysly. Vyjimecny kulaty tvar se zlatohnédou jemné S vyraznou chuti je smés psenicné

pomoucenou Rurkou z nej déld milacka vasi rodiny. a zitné mouRy.

@ P 20 O OO % o P %0 O IO %

408g -18C 180min. 190°C  8min. 7, 25 408g -18°'C 180 min. 200°C 8 min. v 22

Alergeny: 1 Alergeny: 1




Oblibena svetla bageta z psenicné a zitne mouRy
v origindlnim francouzskem stylu, s pridanim kvasku,

s charakteristickou jemnou stridkou a uzasnée kRrupavou Rurkou.

@ 3 O O OO %

68 g -18°C 30 min. 180°C 4 min v 70

Alergeny: 1

Oblibena svetla bageta z psenicné a zitné mouRy v origindlnim
francouzskem stylu, s pridanim kRvasku, s charakteristickou
Jemnou stridkou a uzasné krupavou Rurkou.

@ 3 O O 0O %

113g -18C 30 min. 180°C 4 min v 40

Alergeny: 1

Specidlni bageta s podilem zdravi prospésnée

Spaldy. Viyjimecna chut diky posypu z psenicné spaldove smesi.

w P OO O 0O %

113 g -18°C 30 min. 180°C 4 min v 40

Alergeny: 1,6

Vyzivne pecivo s vysokRym obsahem nutricné cennych
dyriovych seminek ve stridce i bohatem posypu.
Lahodnou chut zvyrazriuje pridavek jecného sladovéeho vytazku.

@ P kO O OO %

7249 -18°C 30 min. 180°C 4 min v 70

Alergeny: 1,7

Jemné pecivo z mirneé nasladlého listoveho testa
s kRousRy cernych oliv. Bohatd sezamovy posyp
znasobuje prijemnou a vyjimecnou chut.

@ P %O O OO %

80¢g c18iG = 165°C 25 min v 80

Alergeny: 1, 3,11
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Bilé tricko s vysitym logem MINIT

Seda mikina s vysitym logem MINIT

Zastéra MINIT
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Papirové sacky Papirové sacky Papirové sacky
malé stredni s okénkem
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MINIT BOHEMIA s.r.0.
Holubice 146, 683 51 okres Vyskov
minit@minitbakery.cz

minitbakery.cz



